
Die bringen dich weiter! 
unsere Seminare 2017

Heute schon wie 
morgen Kochen

Garmethoden der Zukunft 16.-17.05. 320,00 € zzgl. MwSt.

Sous Vide 05.-06.12. 320,00 € zzgl. MwSt.

Seite an Seite  
mit J. Wissler oder  
H. Wohlfahrt? 
nur bei uns!

Bernd Siefert 25.04. 290,00 € zzgl. MwSt.

Joachim Wissler 08.05. 290,00 € zzgl. MwSt.

Pierre Lingelser 26.06. 290,00 € zzgl. MwSt.

Harald Wohlfahrt * 28.08. 290,00 € zzgl. MwSt.

Sebastian Zier & Moses Ceylan 23.10. 290,00 € zzgl. MwSt.

Fermentieren mit Sebastian Lege 08.11. 290,00 € zzgl. MwSt.

*  Veranstaltungsort: Schwarzwaldstube  
„Traube Tonbach“ in Bayersbronn
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Kochen oder Kohle  
machen? Beides!

Essen ist das  
neue Pop!

Hier geht‘s direkt zur Anmeldung  
und zu allen weiteren Infos.

www.nestleprofessional.de/seminare

„Ich bin dabei!“

So isst Deutschland 2030 11.05. 195,00 € zzgl. MwSt.

Professionelles  
Allergenmanagement 31.05.-01.06. 320,00 € zzgl. MwSt.

Vegane & vegetarische Küche 28.-29.06. 320,00 € zzgl. MwSt.

Die Kraft der Kräuter 30.08. 195,00 € zzgl. MwSt.

Sicherheit zuerst: LMIV, HACCP etc. 27.-28.09. 320,00 € zzgl. MwSt.

Senioren-Verpflegung optimieren 24.-25.10. 320,00 € zzgl. MwSt.

Das wollen Flexitarier & Co. 09.11. 195,00 € zzgl. MwSt.

Die Welt der Aromen 21.11. 195,00 € zzgl. MwSt.

BWL in der Küche 20.-21.06. 320,00 € zzgl. MwSt.

Effiziente Küchenorganisation 22.-23.06. 320,00 € zzgl. MwSt.

So geht Vermarktung heute 15.11. 195,00 € zzgl. MwSt.

Scharf kalkuliert 27.11. 195,00 € zzgl. MwSt.

„Wo findet‘s statt?“
Alle Seminare finden im  
Service Center in Frankfurt statt. 


