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Artikel-Nr. 012580417
Produktabbildung

Artikelbezeichnung CHEF Rinderfond

Produktbeschreibung Der CHEF Rinderfond ist die optimale Grundbasis in perfekter
Qualitat. Die hochwertige Reduktion eignet sich ideal fir Saucen,
gekochte und geschmorte Fleischgerichte wie Rinderragout, -
gulasch oder -rouladen, Eintopfgerichte sowie klare und gebundene
Suppen. Das authentische Basisprodukt ohne Einlage ist zudem
ideal zum Abschmecken und Wirzen geeignet.

Zutaten Aromen (mit WEIZEN), Jodsalz (Salz, Kaliumjodat), Zucker,
Maltodextrin, Starke, Wiirze (aus WEIZEN), 3 % Rinderfleischfett,
2,1 % Rindfleischpulver, Gewlrze (Muskatnuss, Koriander, Pfeffer),
Salz, karamellisierter Zucker, Sauerungsmittel Citronensaure,
Antioxidationsmittel Rosmarinextrakt*. Kann enthalten: SELLERIE,
EIER, MILCH, SENF, SOJA. *ohne technologische Wirkung im
zubereiteten Produkt, deshalb ist eine Kennzeichnung dieses
Zusatzstoffes auf Speisekarten nicht erforderlich.

Allergene laut Rezeptur Glutenhaltiges Getreide und daraus hergestellte Erzeugnisse,
Weizen und Weizenerzeugnisse

Zusatzstoffe GemaR § 9 Abs. 6 ZZulVO nicht erforderlich

MaRgeblich sind die Angaben auf der Verpackung. Dies gilt
insbesondere fiir die Zutatenliste zur Beriicksichtigung von
Unvertraglichkeiten.

Einwaage 17 g Produktmasse fir 1 Liter Wasser ergibt 1 Liter Fond.

Ergiebigkeit TBC

Zubereitung Produktmasse in heiRes Wasser einstreuen und aufkochen lassen.
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Nahrwerte

Verpacktes Produkt
Energie 1143kJ
Energie 270kcal
Fett 4,59
- davon gesattigte Fettsauren 2,69
Kohlenhydrate 41,99
- davon Zucker 19,29
Ballaststoffe <0,5¢g
Eiweild 14,19
Salz 33,99

Nutrition lcons
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Gebinde- und Logistikinformationen
GebindegréRen GTIN Code (EAN) Gross Dimensions Inhalt
(Mal’e - H x B x L):

Verkaufseinheit 8445291162877 332 x 326 x 326(MMT) 1 x 12,5 kg
Konsumenteneinheit 8445291162877 332 x 326 x 326(MMT) 12,5 kg
Verpackung 12,5 kg Eimer
Mindeshaltbarkeits-Datum Siehe Verpackung
Aufbewahrungs- und/oder Trocken lagern und vor Warme schiitzen. (Nach dem Offnen wieder
Verwendungsbedingungen gut verschliefRen.)

Wir bestatigen hiermit, dass alle von der Nestlé Professional hergestellten Lebensmittel inkl. ihrer
Verpackungen den Vorschriften des Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuches vom 01.09.2005
i.d.g.F. sowie angeschlossenen Verordnungen und verwandten Gesetzen einschlieBlich der
relevanten EG-Verordnungen und in nationales Recht umgesetzten EG-Richtlinien entsprechen.
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